
MENUS
DE FÊTE

Sur-place • En terrasse 
ou à emporter

Sauf 25 décembre et 1er janvier
icietlabas43

ici et là-bas

31 Route du Mazet

LE CHA MBO N-SU R-L IGN ON
43400

RÉVEILLON 
DU 31 DÉCEMBRE

 Menu à 86€ 

Kir royal et sa mise en bouche

Foie gras au rhum vieux ou huîtres gratinées aux morilles 

Aumônières de noix de St Jacques sur lit de poireaux 

1/2 langouste mayonnaise 

Trou altiligérien

Civet de biche sauce grand veneur 

Fromages Aoc

Baba au rhum vieux ou pavlova aux fruits de saison



VENTE À EMPORTER 
Du 15 décembre au 3 janvier • Midi et soir

Gardianne de taureau  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  13€ 
Suprême de Volaille sauce morille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  15€ 
Moules farcies à la Sétoise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  17€ 
Blanquette de la Mer thon, gambas, vanille bourbon  . . . . . . . �  18€ 

Accompagnement : écrasé de pommes de terre ou riz noir

Soupe de poissons de Roche Méditerranée (75cl)  . . . . . . . �  11€ 
Tataki de thon rouge  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  16€ 
Bulots  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  11€ 
Crevettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  12€ 
1/2 tourteau ou tourteau vec Aïoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  9€ / 15€    
1/2 langouste ou langouste avec mayonnaise  . . . . . . . �  16€ / 30€   
Huîtres (Marène d’Oléron ou Bouzique)
24 pièces / 48 pièces / 96 pièces . . . . . . . . . . . . . .  � 25€ / 45€ / 90€ 

PLATEAUX DE FRUITS DE MER 
Huîtres, crevettes, bulots, palourdes, moules 
pour 2 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �  65€ 
pour 2 personnes avec langouste . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . � 85€  
pour 4 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . � 120€ 
pour 4 personnes avec langouste . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . � 150€ 
Option 1/2 tourteau par personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . � 7,50€ 

EN TERRASSE 
Clim Naturelle • Mange debout • Dégustation 
Du 22 décembre au 3 janvier • De 11h à 14h30

Coquillages et crustacés
à déguster avec une belle bouteille de blanc 
ou avec des bulles...

SUR PLACE
Du 15 décembre au 3 janvier • Midi et soir

 Menu à 48€ 

Entrée au choix
Salade gourmande ( foie gras et magret)
Assiette du pêcheur (huîtres, crevettes et bulots)
Foie gras au rhum vieux 

Plat au choix
Magret de canard aux cèpes 
Thon façon rossini 
1/2 langouste, sauce fruits de la passion 

Fromage ou déssert au choix
Baba au rhum 
Choux chantilly 
Assiette de fromages


